INNOVATIVE
FOOD INGREDIENTS

predstavuje

Probeef HV



Slozeni
« Slozeni z Cistéeho hovéziho proteinu
(rozdilné podily dle hovéziho masa)

Hlavni funkce

 VVyrazné rosolovati za studena i za tepla
- Caste¢nd ndhrazka hovéziho

- Latka zlepsujici texturu

« Emulgator tuku

PROBEEF HV

1

1+10 za studena
1+15 za tepla




PROBEEF HV

Davkovani
1 - 2% z finalniho vyrobku
« PFidani za sucha

« Studené a horké tukové
emulze

Typické pouziti ,
« V8echny druhy vyrobkl z vafeného a syrového hovéziho, suché
fermentované uzeniny, Cerstvé maso, hamburgery, masové kulicky atd.
Lze jej pfirozené pouzivat u véech masnych vyrobkd,
nikoli jen z hovéziho masa.




